Commune de
Saint André-Allas

Mois d’avril - mai 2024

Restaurant
d’enfants

Velouté de Légumes (BIO) Croutons
Pates (BIO) a la Carbonara (BIO)
Compote de Poires (BIO) et Galette

Rillettes de Canard (PP)
Ro6ti de Dinde
Haricots Verts (BIO)
Yaourt a la Vanille (PP)

Salade de Chou Blanc (BIO)
Chili Con Carne (BIO)
Gateau Maison (BIO)

Salade Verte (BIO)
Poisson Pané Frais

Purée de Pommes de Terre (BIO)

Fruit de Saison (BIO)

Betteaves Rouges Cuites (BIO)
Chipolatas
Lentilles (BIO)
Créme Anglaise et Galette

Vermicel (BIO) a la Tomate
Gratin Dauphinois (BIO)
Salade Verte (BIO)
Yaourt a la Passion (PP)

e G

DE
L’ASCENSION

Saucisson a I’Ail — Beurre
Emincé de Dinde a la Créme (BIO)
Semoule (BIO)

Compote de Pommes (BIO) Poires et
Galette

Radis - Beurre (BIO)
Ré6ti de Porc
Petits Pois Carottes (BIO)
Yaourt au Caramel (PP)

Carottes Rapées (BIO)
Poulet (PP)
Frites
Glace

Salade de pates (BIO)
Quiche au Poisson Frais
Fromage
Fruit de Saison (BIO)

ERIUE

Rillettes de Sardines
Blanquette de Dinde
Riz (BIO)
Salade de Fruits

CEuf Mayonnaise (BIO)
Parmentier de Légumes (BIO)
Fromage
Banane (BIO)

Salade Concombres (BIO)
Saumon au Four
Pates au Beurre (BIO)
Creme Chocolat ou Café (PP)

(BIO) Produit issu de 'agriculture Biologique Oignons et Ail (BIO)

(PP) Produits de Proximité Fruit du gotter du matin (BIO)
Lait (PP) Farine et Sucre (BIO)

Pommes de Terre (BIO) (Eufs (BIO)

Tracer le parcours santé qui passe par 5 fruits et
legumes en evitant tout autre aliment

Menus respectés en
Jfonction des arrivages !




